
GIORNATE  INTERNAZIONALI  PER  LA  VALORIZZAZIONE
DELL’OLIVICOLTURA  MEDITERRANEA
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PER  INFORMAZIONI  E  COMUNICAZIONI:
www.saperiesapori.org
saperiesapori@tiscali.it
rosariofranco@libero.it 

Tel. +39 328.9433225 - Fax +39 0966.624904
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 , al suo settimo anno di 
vita, prosegue il percorso profi cuamente
avviato nel 1999 volto alla valorizzazione 
delle produzioni olivicole tipiche e di
qualità. La manifestazione, che ha assunto 
carattere di internazionalità, si sviluppa
sulle tematiche riguardanti l’innovazione 
tecnologica, la promozione, il marketing 
delle produzioni di olio extravergine di
oliva di qualità. Quest’anno l’iniziativa è
inserita nell’ambito del progetto RIOM 
(Ricerca ed Innovazione per l’Olivicoltura 
Meridionale) coordinato dal CRA – ISOL 
di Rende (CS). Questo partenariato, nasce 
allo scopo di rendere sempre più stabili 
i rapporti tra il mondo della ricerca ed il
settore produttivo.

CONVEGNO - TAVOLA  ROTONDA

Venerdì 3 Novembre 2006 - ore 9,30
CRA – ISOL

Istituto Sperimentale per l’Olivicoltura
Rende (CS)

“UNA  STRATEGIA  CONDIVISA  PER  LA  FILIERA
OLIVICOLO - OLEARIA  ITALIANA:

NUOVA  OCM,  PIANO  DI  SVILUPPO  RURALE,
PIANO  OLIVICOLO

ED  ESIGENZE  DI  INNOVAZIONE  E  RICERCA”

GIORNATA  DIMOSTRATIVA
CON  ESPOSIZIONE  DI  MACCHINE

PER  L’OLIVICOLTURA
Supporto tecnico e scientifi co:

UNIVERSITA’  DEGLI  STUDI  MEDITERRANEA
DIPARTIMENTO  DISTAFA 

Supporto logistico:
OLEARIA  SAN  GIORGIO

Sabato 4 Novembre 2006 - ore 9,30
AZIENDA  AGRICOLA  FRATELLI  FAZARI

Contrada Fiolli - Cittanova (RC)

GASTRONOMIA,  ANTICHE  TRADIZIONI,  ARTIGIANATO,
CULTURA  E  MUSICA  POPOLARE

Premiazione delle Migliori Aziende Olivicole Calabresi

Sabato 4 Novembre 2006 - ore 13,30
Vicoli del Centro Storico di San Giorgio Morgeto

FESTA  DELL’OLIO  NUOVO

Sabato 25 Novembre 2006 - ore 9,30
1ª  EDIZIONE

VISITE  GUIDATE  NEGLI  OLEIFICI  REGIONALI
CON  POSSIBILITA’  DI  DEGUSTAZIONE

E  ACQUISTO  DEGLI  OLI  EXTRAVERGINI  D’OLIVA
DI  NUOVA  PRODUZIONE

Supporto tecnico: ALFA LAVAL 

GLI  OLI  EXTRAVERGINI
MONOVARIETALI  CALABRESI

PECULIARITÀ  ORGANOLETTICHE
E  TIPICITÀ

Lunedì 11 Dicembre 2006 - ore 20,30
FRANTOI  CELLETTI 

Via Zuccoli, angolo Via Gluck – Milano

in campo

studi

frantoi aperti


