Programma di informazione alle imprese agricole
Misura 111 PSR Calabria 2007/13
Progetto integrato di filiera Suino nero di Calabria

Q PSR 2007/2013 @ @
CALABRIA UNIONE EURQPEA  MINISTERODELLEPOLITICHE AGRICOLE  ooione Calabria

o o ALIMENTARI E FORESTALL .
Seminiamo ., eiropeo Agriclo per lo sviuppo rurle: Dipartimento 6 - Agricoltura
Sviluppo VEuropa investe nelle zone rurclin [ N | Foreste ¢ Forestazione

Seminario di Studi

Il suino nero calabrese

“ allevare e trasformare coniugando
ambiente e tradizione”

DOMENICA 10 GIUGNO ore 92.30
Acri (Cs)

Segreteria organizzativa

Coop. Nero di Calabria Acri Sala C ialio Pal S ; Fal
Via Marullo 121, 87041 Acri (Cs) - Tel. 3394432415 ala L-onsigho Falazzo sanseverino-ralcone

www.nerodicalabriacri.it



Programma

“IL SUINO NERO CALABRESE:
ALLEVARE E TRASFORMARE CONIUGANDO
AMBIENTE E TRADIZIONE"”

Ore 9.30 Registrazione dei partecipanti

Ore 10.00 Apertura dei lavori:
Dott. Flavio Sposato
referente ATI “Suino nero Calabrese”

Dott. Ernesto Cozzetto
Assessore alle aftivita produttive del Comune di Acri

Dott.ssa Carmela Pecora
Presidente Ordine dei Dottori Agronomi e forestali della
provincia di Cosenza.

Coordina:
Dott. Franco Monaco
direttore Centro sperimentale allevamento suino nero di

Calabria, Acri

Ore 10.15

Prof. Francesco Foti

docente di Nutrizione ed alimentazione animale, facolta di
Agraria, Universitd Mediterranea di Reggio Calabria:
“l’alimentazione al pascolo del suino e la sua influenza sulla
qualita delle carni”

Ore 10,45
Prof. Giuseppe Abbruzzo
studioso di storia Acrese, “ Il nero tra storia e tradizione”

Ore11.15

Prof. Bruno De Cindio e Baldino Noemi

docenti Dipartimento di Modellistica per I'ingegneria — Unical
Cosenza: “La qualita degli alimenti: i processi di essiccamento
dei prodotti carnei”.

Ore 11.45

Dott. Santo Carpino

medico Veterinario — Tecnico registro anagrafico Anas area
Calabria “ Suino nero Calabrese, stato dell’arte e prospettive
future”.

Ore12.15

Prof. Giovanni Sindona

direttore Dipartimento di Chimica e Tecnologie Chimiche,
Universitd della Calabria. “ Metodologie High Tech nella
certificazione degli alimenti, il suino nero di Calabria”.

Pausa pranzo

Ore 16.30 Ripresa deilavori
(presso Salumificio Sociale Coop. «Nero di Calabria Acri»
Via Marullo, 121)

Coordina:
Dott. Francesco Manzari
direttore Coldiretti Cosenza

Ore 17.00
Prof. Antonio Gencarelli
Presidente coop. Nero di Calabria Acri

Avv. Luigi Maiorano
amministrazione Comunale di Acri

Dott. Pietro Tarasi
Presidente Coldiretti Cosenza

Dott. Pietro Molinaro
vice-presidente nazionale Anas, Associazione nazionale
allevatori suini.

Ore 17,30

Riccardo Lagorio

giornalista “ | prodotti tipici quale strumento per la
promozione del territorio”

Ore 18.00

Dott. Amerigo Salerno

Associazione regionale allevatori Ara Sicilia “ Esperienze
sull’allevamento del suino nero di Sicilia”.

Ore 18,30
Dott. Maurizio Bonazinga
regione Toscana

Ore 19.00
Prof. Maurizio Nicolai
Autoritd di Gestione PSR Calabria 2007/13

Ore 19.30 Conclusione dei lavori:

On. Michele Trematerra
Assessore all’Agricoltura Regione Calabria
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