Modulo 1

Produzioni secondo il metodo biologico

Lezione 1 (2 ore): Definizione del Regolamento CE 834/07
Lezione 2 (2 ore): Lo standard: termini e concetti

Lezione 3 (2 ore): Lo standard Biologico: articolazione e campi di applicazione

Lezione 4 (2 ore): Strumenti per la conduzione delle aziende con il metodo
biologico (attivita pratica)

Lezione 5 (2 ore): Esempi e casi applicativi del regolamento (attivita pratica)

Lezione 1 FAD (2 ore): Standard Biologico - Fonti, procedure ed applicazioni - |
parte
Lezione 2 FAD (2 ore): Standard Biologico - Fonti, procedure ed applicazioni - Il
parte

lunedi 26 gen 15

lunedi 26 gen 15

martedi 27 gen 15

martedi 27 gen 15

mercoledi 28 gen 15

martedi 27 gen 15

mercoledi 28 gen 15

Modulo 2

Sistemi di gestione della sicurezza alimentare nella GDO

Lezione 1 (2 ore): Definizione degli standard richiesti dalla GDO

Lezione 2 (2 ore): Gli standard BRC ed IFS: termini e concetti

Lezione 3 (2 ore): Gli standard BRC e IFS: articolazione e campi di applicazione

Lezione 4 (2 ore): Strumenti per la conduzione delle verifiche (attivita pratica)

Lezione 5 (2 ore): Esempi e casi applicativi degli standard (attivita pratica)

Lezione 1 FAD (2 ore): Standard BRC - Fonti, procedure ed applicazioni

Lezione 2 FAD (2 ore): Standard IFS - Fonti, procedure ed applicazioni

mercoledi 28 gen 15

giovedi 29 gen 15

giovedi 29 gen 15

venerdi 30 gen 15

venerdi 30 gen 15

giovedi 29 gen 15

venerdi 30 gen 15

Modulo 3

Prerequisiti di buone pratiche igieniche e Sistema HACCP

Lezione 1 (2 ore): Il contesto normativo e le buone pratiche igieniche

Lezione 2 (2 ore): Il sistema HACCP: termini e concetti; Il piano di autocontrollo

Lezione 3 (2 ore): Strumenti per la conduzione delle verifiche; Piani di
autocontrollo HACCP - Fonti, procedure ed applicazioni (FAD)

Lezione 4 (2 ore): Procedure applicative dei piani di autocontrollo; Esempi e
casi applicativi dei piani di autocontrollo (attivita pratica)

lunedi 2 feb 15

lunedi 2 feb 15

lunedi 2 feb 15

martedi 3 feb 15

Modulo 4

L’utilizzo della metodologia del Filth-test nel sistema di
autocontrollo HACCP

Lezione 1 (2 ore): Lezione Teorica

Lezione 2 (2 ore): Esercitazione pratica in laboratorio

martedi 3 feb 15

martedi 3 feb 15




